
Lundi 08/09/25 Allergènes Mardi 09/09/25 Allergènes Jeudi 11/09/25 Allergènes Vendredi 12/09/25 Allergènes

Salade verte
 - Moutarde

 - Sulfite Salade verte
 - Moutarde

 - Sulfite Salade de tomate
 - Moutarde

 - Sulfite Salade verte
 - Moutarde

 - Sulfite

Pâté croute
 - Gluten

 - Lait

 - Oeuf

 - Sulfite

Oeuf dur 

mayonnaise 

 - Moutarde

 - Oeuf

Macédoine de 

légumes au jambon 

 - 

 - Moutarde

 - Soja

Salade d'épautre 

100% 

 - Moutarde

 - Sulfite

Sauté de porc  - Sulfite

Parmentier de 

légumes 

végétarien

Gratin de poisson
 - Gluten

 - Lait

 - Poisson

Boulette de 

boeuf

Pané de 

l'atlantide

 - 

 - Gluten

 - Oeuf

 - Poisson

-
Haché d'agneau 

aux herbes

Sauté de poulet 

100% ge

Signatures: Petit pois - Ratatouille
Pâtes 100% côte 

d'or

 - Gluten

La Gestionnaire, Blé à la sauce 

tomate
 - Gluten -

Céréales 

gourmandes
 - Gluten Haricot plat

Mme Chevassus
Yaourt nature 

sucré bio
 - Lait Comté  - Lait Coulommiers  - Lait

Fromage 100% 

côte-d'or
 - Lait

Le Principal,

Saint-nectaire  - Lait Fromage blanc  - Lait Saint-paulin  - Lait

Fromage 100% 

côte-d'or
 - Lait

Fruit de  saison Fruit de  saison Ile flottante
 - 

 - Fruit à coque

 - Lait

 - Oeuf

Fruit de  saison

Compote Crème chocolat

 - 

 - Arachide

 - Fruit à coque

 - Gluten

 - Lait

 - Oeuf

Fruit de  saison
Smoothie aux 

fruit
 - Lait

Identification des produits

Produit local

Produit BIO

Cuisiné sur place

Repas conseillé

Les menus sont susceptibles

d'être modifiés en fonction

des effectifs et des livraisons


